Alta vinculacion con el mercado
laboral Hotelero Turistico
y Gastrondmico

Gastronomia con foco
regional y chilena

Potencia habilidades
de estudiantes / Desarrollo Vocacional

Adecuacidn de la
malla en [a transformacion
del turismo

Foco en el desarrollo

Experiencia internacional
del emprendimiento

eintermedia

Preocupacidn por el F ”
ormacidn

= comportamiento ético de la J AL

H OUE industriay medioambiental tedrico-practica

DIFERENCIA A
NUESTRA AREA?

Instituto Profesional Desarrollode a creatividad y la
Acreditado Nivel Avanzado innovacion en la Industria Turistica

INSTITUTO PROFESIONAL

Cercana con los docentesy la
administracidn, gracias a la politica
de puertas abiertas

Acompanamiento en el proceso

de aprendizaje Formacidn valdrica

_-

)

\.

TECNICO éN )
GESTION TURISTICA

INSTITUTO PROFESIONAL ACREDITADO (f ]
Instituto Profesional Santo Toméas se obliga a otorgar servicios educacionales N NIVEL AVANZADO TUPUEDES-C[
A

contratados en los términos indicados en el respectivo contrato.

Edicion septiembre 2024. La informacion es referencial y puede variar. C%?ﬁt?gdﬁgg:gﬂa[ GESTI[jN INSTITUCIONAL Y DOCENCIA DE PREGRADD ADSCRITO = égigl:-%IlTDoAé SANTC)@
Consulta la carreray jornada en tu sede de interés o en www.tupuedes.cl CNA Chile HASTA 20 DE ENERO DE 2026 GRATUIDAD A

AREA DE TURISMO TOMAS

Y GASTRONOMIA



TECNICO EN GESTION TURISTICA

CARACTERISTICAS DEL TITULADO

Malla Curricular

Técnico en Gestion Turistica .
Elturismo se enfrenta a variados desafios que requieren técnicos altamente capacitados. Las y los Lasy los titulados del Instituto Profesional Santo Tomds son técnicos preparados para gestionary SANTQ
Técnicos en Gestion Turistica, estan orientados a gestionar la oferta de servicios turisticos con eficacia disenar diferentes programas de turismo y proyectos de emprendimiento turistico bajo principios 11'-zlétcunli‘:::o de Nivel Superior en gl;?rﬁ:’snt:res -[’)‘i’::‘::a: TOMAS
y eficiencia en los diferentes territorios y asi fortalecer la experiencia turistica de las y los clientes, de sustentabilidad y excelencia en el servicio, promoviendo los valores culturales, naturales, Gestién Turistica P INSTIVIO PO
con excelencia en el servicio, utilizando principios de sustentabilidad, desarrollando proyectos de sociales y/o econdmicos de su territorio. Plan 7
emprendimiento turistico y promoviendo valores culturales, naturales, sociales y/o econémicos de su ) , , . ) L 7 T 7' T
territorio Se caracterizan, ademas, por ser personas integras, capaces de colaborar en equipos de trabajo
) a través de la reflexién y aprendizaje de acuerdo con los objetivos establecidos, resolviendo 1 SEMESTRE 2 SEMESTRE 3 SEMESTRE s SEMESTRE 5 SEMESTRE
problemas o situaciones de su area de especializacion y actuando de forma éticamente Dieenog A ALIFICA PERACION DE SER R
. i Iseno de = z
z Z e - comprometida con otros, el grupo y el entorno. Turismo Exporienci
7 Sustentable Xperiencias 8 SERVICIOS DE RECEPCION
POR QUE ESTUDIAR TECNICO EN GESTION TURISTICA Turisticas COCEACIAND o e
¢ y Servicios Turisticos p
CON NOSOTROS, v y Venta de Servicios
= chile: Turisticos
chilev//
ElInstituto Profesional Santo Tomads ofrece herramientas para cubrir las necesidades del sector 5 .
. , . . ., — . P q estinos y Experiencias
turistico de nuestro pais en el @mbito de la gestion y emprendimiento con el uso de herramientas Dénde podris trabaiar . Destinos y Experiencias Tec”°t‘}9"’."\p“cada .n.er.i’aciﬁna.es
H al furismo
tecnolégicas y habilidades comunicativas en espanol e inglés, lo que permite generar experiencias ‘a'l térmi:o de la carzra" Requisitos Generales Locales chilev/!
turisticas integrales que promueven el desarrollo local sustentable. - + Cédula de identidad. FORMACION DE
. i e WIREN CUALIFICACION: SERVICIOS E dimient
‘ o ’ S Hoteles y empresas de hospedaje. . Licencia de ensefanza media, Hospitalidad y Atencién LRI CoTnF:r?:?al:;nalfigr?eyn
Lasy los estudiantes desarrollan competencias digitales para el uso de tecnologfas y medios digitales o d q ¢ iinal al Cliente o
do d ) i . o ~ N our operadores. ocumento original. Servicios de Guiaje urismo
e demanda en el sector, asi como competencias en hospitalidad y comunicacion en espanol e inglés c c 6n de N R
. , . e : ) . « Cruceros. .
(nivel B1 del Marco Comun Europeo de Referencia), permitiéndoles garantizar excelencia en el servicio ongentrauon e Notas de Ensenanza - C"‘Le
. ) . L .+ Centros de convenciones Media (NEM), documento original. CERTIFICACION ACADEMICA:
y responder a las demandas y tendencias de la industria turistica. : PRIMEROS AUXILI0S
. Seguridad y Primeros
Asimi o ) o ) ) ) Centros de eventos. Auxilios
simismo, el programa académico ha sido disefado bajo los lineamientos del Marco de .
e ; ) : « Empresas de eventos y catering. chile
Cualificaciones del sector Turismo, referente de los perfiles laborales que requiere el mercado laboral
en los diferentes sectores productivos, formando las cualificaciones de Servicios Turisticos Guiados y * Agencias de turismo. nalésparacl Tursmo | heftsnEed hetsrERdTmE et rsctica Laboral
Operacion de Servicios Turisticos. + Oficinas de informacién turistica. Turismo I I Turismo IV
. ) . . ) « Empresas de transporte aéreo.
Adicionalmente, la carrera se encuentra articulada con perfiles ocupacionales de ChileValora como P P
, . . . . « Ejercicio libre de la profesion. Tarificacion de Integracion de Integracion de Actividad de
Guia de Turismo General, Jefe/a de Productos Turisticos y Agente de Viajes, permitiendo a las Servicios Turisticos BonparsED| GampidEs] Titulacién
personas que portan un certificado ChileValora convalidar asignaturas asociadas a estos perfiles. + Empresas de transporte terrestre y
maritimo.
Contamos también con talleres equipados con tecnologia y software que permiten a las y los estudiantes Taller de
- I ) , . Habili Tl
poner en practica sus habilidades y competencias a lo largo de toda la carrera a través de actividades Certificaciones Académicas ablidades TIC
prop@s de. los ambltgs del turismo, ademas de salidas a terreno quz? compllementan el aprendizaje « Primeros Auxilios. Tlorde
experiencial, manteniendo un contacto estrecho con el entorno y la industria. . . Habilidades de
« Servicios de Recepcion. Matemética
El programa de carrera considera, ademds, el reconocimiento de asignaturas de especialidad de « Servicios Turisticos Guiados.
forr'nacmn de Educacion Media Técnico Profesional, especificamente de la especialidad de Servicios de - Operacién de Servicios Turisticos. Tallgg%i:igl‘lllvdaasdes e Gl Etica Profesional
Turismo. Guia de Turismo General
El perfil de egreso de la carrera es evaluado durante el proceso formativo de cada estudiante para ir « Jefe de Productos Turisticos. Iniciativay Gestién e leEEt gl”Eer:ﬁ‘;'g; Col:gg:’:&?sde
identificando su avance con una retroalimentacién oportuna, por medio de los talleres de integracién . Agente de Viajes. Personaly Social Profesional Efectiva S lmErie Innovacién Regional
de competencias.
Certificacion Académica/Formacion Cualificacion/Formacion D Asignaturas de Nivelacion [] setto valsrico
Perfil Laboral
. . . Ruta Formativa de Innovacién
Asignaturas de Especialidad y Emprendimiento
Hito Integracion de Competencias Transversales y Especialidad
Asignaturas Convalidables con Educacién Media Técnico Profesional chile ‘/ Reconocimiento / Formacion Perfil Laboral de
.~ niaa etodologica Minima ilevalora.
[ "] Unidad Metodoldgica Mini ChileVal o .
S.EL":E Y":NEZ A?ELLA{:JO_ Gast ) E i “\CENTRO DE El Centro de Aprendizaje es parte del programa de acompanamiento que Santo Tomas Modalidad Online g:rcah?lzvaqfa;alasc::jts;fl;cearcelggi(rjilnp:grlnls:zrnalla
C;Eﬁ‘; Ezer;i'ig:; Cu'l'ii:r T:;::’S:e yHolgsndrg;‘l,emelaCanadé g:_’:::&::eﬂms SANTQ PRENPZAE - ofrece en las areas de matematica, lenguaje, ciencias, coaching y técnicas de estudio. institucion evaluadora correspondiente, el costo
Teen Adrinistracis Hyt l ' = g e escaneando TOMAS Esta dirigido a aquellos y aquellas estudiantes que requieran apoyo académico en Algunas asignaturas se imparten en modalidad semipresencial. serd asumido por el o la estudiante.
ecnico e,n : ministracion Fiotelera con mencion en Servicios este codigo QR H H i Para obtencion del titulo se debe rendir y aprobar examen de titulo.
Gastronémicos, Inacap. pa 9 determinadas asignaturas de forma gratuita.




